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Bunte Nudelsuppe
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Herzhafte Cevapcici mit hausgemachtem Tzaziki, Tomaten-Paprika-Reis und Krautsalat 

Zucchini-Kartoffelauflauf mit Hartkäse überbacken an Frischkäse-Kräutersauce  

Quarkspeise Stracciatella

Joghurtspeise Kirsche

Rinderbrühe mit Gemüsereis
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UNSER SPEISENANGEBOT
30.03.2026 - 05.04.2026

Gebratenes Hähnchenbrustfilet an Geflügelsauce dazu Broccoligemüse & Butternudeln

Warmer Quarkstrudel mit Rosinen an Erdbeerragout   

Mandarinenkompott

Gemüserahmsuppe

Hühnerfrikassee mit bunten Gemüse dazu Nudeln

Gefüllte Zucchini vegetarisch an Tomaten- Gemüsesauce und bunten Reis

Götterspeise

Spanferkelrollbraten an Biersauce dazu Knödel & Gurkensalat

Sommerliche Gemüsepfanne mit Pastinacken, Erbsen, Karotten und Kartoffeln

Cremspeise Erdbeere

Tomatenrahmsuppe
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Schnippelbohneneintopf mit Rindfleisch, Gemüse- und Kartoffelwürfeln  

Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfelmus   

Erdbeer-Rhabarbergrütze

Bayrischer Leberkäse an Bratensauce dazu Püree & Salat

Schupfnudelpfanne mit Tomate, Zucchini und Paprika an einer Kräuter-Béchamelsauce  

Gebackenes Fischfilet mit Rahmspinat dazu Salzkartoffeln

Spinat-Nudelpfanne mit Tomaten dazu Körniger Frischkäse-Kräutersauce

Hausgemachter Schokopudding

Rinderbrühe mit Fadennudeln

Zucchinicremesuppe

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Rinderbrühe mit Gemüse und Nudeln
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Hausgemachtes Hackfleischküchel an Zwiebelsauce dazu Stampf & Salat 

Kartoffel-Gemüse-Auflauf  mit Käse überbacken an Kräuter-Rahmsauce  

Quarkspeise Erdbeer

Joghurtspeise mit Müsli

Gemüsecremesuppe
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UNSER SPEISENANGEBOT
06.04.2026 - 12.04.2026

Zartes Hähnchenbrustgeschnetzeltes an Senfsauce dazu Petersilienmöhren & Butterspätzle

Cremiges Eierraugout mit Spagel, Erbsen und Karotten dazu Kartoffeln

Quarkspeise Rhabarber

Champignonrahmsuppe

Rindfleischeintopf mit buntem Gemüse und Kartoffelwürfeln  

Kohlrabie Rahmpfanne mit Kartoffelwürfel und Karotten

Buttermilchdessert Gartenfrucht

Saftiger Putenrollbraten an Rahmsauce dazu buntes Gemüse & Knödel

Karotten-Sesam-Schnitzel an Petersilliensauce und Salzkartoffeln  

Bayerische Cremspeise

Klare Zwiebelsuppe
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Bunter Kartoffeltopf mit Rauchfleisch dazu Gemüsewürfel & Schmand

Nudel-Gemüsepfanne mit Kirschtomate und Hirtenkäse an fruchtiger Tomatensauce  

Schoko-Grießflammerie

Herzhaftes Bauernomlette mit Bratkartoffeln und Speck dazu Kräuterdip

Überbackene Cannelloni mit Spinatfüllung an Pestosauce, dazu Tomatensalat  

Gebratenes Schollenfilet mit hausgemachten Kartoffel- Gurkensalat

Eierpfannkuchen mit Apfelfüllung an Vanillesauce   

Erdbeerpudding

Zucchinirahmsuppe

Gemüsenudelsuppe

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 



Sommerplan 2026 W3

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

Suppe

Menü 1

Menü 2

Dessert

F
re

it
a
g

S
a
m

s
ta

g
S

o
n
n
ta

g

Hähnchenschnitzel an Pilzrahmsauce "Jäger Art" dazu Butterspätzle

Gebackene Tellerrösti mit frischem Grillgemüse und Kräuter-Rahmsauce  

Stachelbeergrütze mit Vanillesauce

Deftiges Wurstgulasch mit Zwiebeln und Paprika dazu Gabelspagetti

Sommerliche Gemüsepfanne mit Hirtenkäse dazu Fladenbrot & Kräuterdip

Gebackenes Fischfilet an Dillsauce dazu Kartoffeln

Lockeres Kräuterrührei an Rahmspinat und Kartoffelpüree  

Schokoladenpudding

Gemüserahmsuppe

Pfannkuchensuppe

Deftiger Erbseneintopf mit Speck, Gemüse-, Kartoffelwürfeln und Bockwürstchen  

Paprika vegetarisch gefüllt an Tomatensauce dazu Butterreis

Götterspeise

Bayrischer Schweinebraten mit Bratensauce dazu Knödel & Bohnensalat

Spagelgemüsepfanne mit Kartoffelwürfel

Eisbecher Erdbeere

Hochzeitssuppe

UNSER SPEISENANGEBOT
13.04.2026 - 19.04.2026

Gebackener Geflügelleberkäse an Tomatensauce mit Balkangemüse und Kartoffelecken 

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott   

Kirschkompott

Paprikarahmsuppe

Kartoffelrahmsuppe
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Sauce Bolognaise mit Spiralnudeln, dazu gemischter Salat mit Joghurtdressing 

Kartoffel-Gemüseauflauf mit Käse überbacken an Paprika-Käsesauce

Quarkspeise mit Pfirsich

Fruchtjoghurt Erdbeere-Rhabarber

Gemüsesuppe
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Königsberger Klöße mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Bete Apfelsalat 

Herzhafte Gemüselasagne an Tomatensauce dazu Blattsalat

Quarkspeise Kirsche

Griechischer Joghurt mit Mandarinen

Leberspätzlesuppe
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UNSER SPEISENANGEBOT
20.04.2026 - 26.04.2026

Gebackene Hähnchenkeule an Thymiansauce mit Petersilienmöhren und Salzkartoffeln 

Hausgemachter Quarkauflauf mit Rosinen und Mandeln dazu ein Erdbeerragout  

Pfirsichkompott

Klare Brühe mit Riebele

Hähnchengeschnetzeltes mit bunten Gemüse & Reis

Paprikapfanne mit Roten Linsen

Buttermilchdessert Rhabarber

Saftiger Schweinebraten mit Bratensauce dazu Gemüse & Knödel

Krosse Kartoffelecken mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu bunten Salat mit Ranch 

Dressing 
Creme Dessert

Sellerierahmsuppe
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Kohlrabieintopf mit Rindfleisch, Lauchstreifen, Gemüse- und Kartoffelwürfel  

Gebratene Nudel-Gemüsepfanne mit Ei an pikanter Currysauce  

Reisflammerie mit Cocktailfrüchten

Gebratenes Schweineschnitzel an Parikasauce dazu Bratkartoffeln

Schupfnudel-Pilzpfanne an cremiger Petersilliensauce   

Backfisch an Remouladensauce dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Kokosmilchreis nach "Tropischer Art"  mit Fruchtpüree  

Heidelbeerpudding

Broccolicremesuppe

Buchstabensuppe

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Gemüsebrühe mit Gemüse & Nudeln
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Deftige Porree-Hack-Pfanne mit Karottenstreifen in Bratensauce an Kartoffelecken 

Bunter Nudel-Gemüseauflauf an tomatisierter Buttersauce   

Quarkspeise Schokolade

Joghurtspeise mit Apfel

Pfannkuchensuppe
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UNSER SPEISENANGEBOT
27.04.2026 - 03.05.2026

Klassisches Hühnerfrikassee mit Erbsen, Möhren und Pilzen an Kräuterreis 

Germknödel mit Kirschfüllung an Vanillesauce   

Exotischer Obstsalat mit Vanillecreme

Kräutercremesuppe

Herzhafter Linseneintopf mit Bockwurstscheiben, Gemüse- und Kartoffelwürfeln  

Käse- Lauchpfanne mit Pilzen & Kartoffelwürfel

Götterspeise mit Vanillesauce

Zwiebelbraten mit Senfsauce dazu Kartoffelknödel 

Krosses Sellerieschnitzel mit hausgemachtem Kräuterquark und Thymiankartoffeln  

Eisbecher Schokolade

Nudel-Karottensuppe
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Herzhafter Eintopf aus Wurzelgemüse mit Fleischeinlage  

hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln dazu Salat

Panna Cotta mit Erdbeersauce

Bratwürste mit Sauerkraut dazu Salzkartoffeln

Saftige Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkäse dazu lockerer Reis  

Schollenfilet gebacken dazu Kroketten & Gurkensalat

2 Gekochte Eier mit pikanter Senfsauce und Kartoffelpüree, dazu Rote-Bete Würfel 

Rote Grütze mit Vanillesauce

Curry-Rahmsuppe

Rinderbrühe mit bunter Einlage

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Pilzrahmsuppe
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Deftige Gurken-Hack-Pfanne in herzhafter Sauce, dazu Kartoffelstampf  

Kartoffelgratin mit Blumenkohl und Zucchini dazu Kräutersauce

Quarkspeise Heidelbeeren

Griechischer Zitronenjoghurt

Brühe mit Klößchen
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UNSER SPEISENANGEBOT
04.05.2026 - 10.05.2026

Gebratenes Hähnchenbrustfilet an Curry- Kokossauce dazu Gemüsereis

Milchreis klassisch mit Zimt und Zucker   

Birnenkompott

Kartoffelrahmsuppe

Herzhafter Gemüseeintopf mit Rindfleisch und Kartoffelwürfel  

Cremiger Karottenpfanne mit Kartoffeln und Apfelwürfel

Buttermilchdessert Birne-Vanille

Schweinerouladen an Biersauce dazu Apfelrotkraut & Spätzle

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kräuterquark, dazu Bunter Salat mit einer Senfvinaigrette 

Vanillepudding

Hühnerbrühe mit Reis und Eierstich
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Mexikanischer- Bohnetopf mit Rauchfleisch, Gemüse und Kartoffelwürfel

Bunte Nudeln an Tomaten-Kräutersauce dazu ein bunter Salat mit French Dressing 

Grießflammerie

Königsberger Klöße an Meerrettichsauce, Röstkartoffel mit Zwiebeln, dazu Blattsalat und 

Kräutervinaigrette

Waldpilzragout in Rahmsoße an Semmelknödel   

Gebackenes Dorschfilet mit Remouladensauce, dazu Kartoffelecken und Gurkensalat 

Lockere Hefeklöße natur an Erdbeerragout   

Karamellpudding

Mediterrane Fischsuppe

Leberspätzlesuppe

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Schweinegeschnetzeltes mit Zwiebeln dazu Butternudeln

Grüne Bandnudeln mit cremigem Tomaten- Gemüseragout  

Rote Waldbeerengrütze mit Vanillesauce

Zartes Schweineschnitzel nach "Wiener Art" mit warmen Kartoffel-Specksalat  

Bunte Spargel-Gemüsepfanne mit Kirschtomaten an Kräuter-Rahmsauce und Salzkartoffeln 

Knusprige Fischstäbchen an Erbsenrahmgemüse dazu Püree

Saftiger Apfelstrudel mit Vanillesoße   

Puddingspeise Mokka

Eierflockensuppe

Broccolicremesuppe

Cremiger Lauchtopf mit Hackfleisch, Pilzen & Kartoffeln

Nudelpfanne mit mediterranen Gemüse

Götterspeise Waldmeister mit Vanillesauce

Bayrischer Sauerbaten mit Böhmichen Knödel & Salat

Brokkoli-Nuss Knusperecke an pikanter Paprika-Käsesauce und Salzkartoffeln  

Eisbecher Vanille-Kirsch

Leberspätzlesuppe

UNSER SPEISENANGEBOT
11.05.2026 - 17.05.2026

Hähnchengeschnetzeltes nach "Gyros Art" mit Tzaziki, Djuvecreis und Krautsalat

Quarkkeulchen mit Rosinen und stückigem Apfelkompott   

Ananaskompott

Grießklößchensuppe

Frische cremige Erbsensuppe
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Hausgemachter Hackbraten an Bratensauce, Erbsen-Möhrengemüse und Salzkartoffeln 

Kartoffel-Gemüsepfanne "Mexikanischer Art" mit knackigem Gemüse an BBQ Sauce 

Quarkspeise Birne

Joghurtspeise "Bircher Art"

Gemüsecremesuppe
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Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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Spinat-Rahmsüppchen
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Pikantes Rindergulasch  mit Paprika, Zwiebeln und Champignon an Spiralnudeln 

Bunter Kartoffelauflauf überbacken dazu Käsesauce

Quarkspeise Himbeere

Fruchtjoghurt Erdbeer

Blumenkohlcremesuppe
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UNSER SPEISENANGEBOT
18.05.2026 - 24.05.2026

Cremiges Hähnchenragout in Rahmsauce mit Gemüsestreifen auf 2erlei Reis 

Hausgemachte Pfannkuchen mit Vanillesauce

Apfelkompott

Nudelsuppe

Herzhafter Hühnertopf mit Kicherbsen, Tomaten und Würfelkartoffeln

Cremige Blumkohlpfanne mit Gemüse

Buttermilchdessert Zitrone-Limette

Schmorbraten vom Schwein mit herzhafter Sauce dazu Gemüse & Knödel

Saftiger Gemüsestrudel an Joghurt-Kräuter-Dip, dazu ein bunter Salat mit French Dressing 

Eisbecher Fürst Pückler

Geflügelbrühe mit Gemüsestreifen
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Spargel-Gemüseeintopf mit Fleischklößchen und Kartoffelwürfeln  

Zucchini- Möhren- Puffer mit Kräuterdip dazu Blattsalat

Grießflammerie mit Pflaumensauce

Rustikale Bauernsülze an Remouladensauce mit Gewürzgurke, dazu Röstkartoffel mit Zwiebeln 

Vegetarische Tortellini-Pfanne mit frischem Gemüse an Kräuter-Rahmsauce  

Heringsfilet "Hausfrauen Art" mit Kartoffeln

Eierragout mit buntem Gemüse und Salzkartoffeln   

Mandelpudding

Rote Linsensuppe

Gemüsecremesuppe

Wir wünschen Ihnen guten Appetit!
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Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanrückseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten 
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