SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W1

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
30.03.2026 - 05.04.2026

Gemiserahmsuppe

Meniu 1

Gebratenes Hahnchenbrustfilet an Geflugelsauce dazu Broccoligemuse & Butternudeln

Menu 2

Warmer Quarkstrudel mit Rosinen an Erdbeerragout

Dessert

Mandarinenkompott

Suppe Bunte Nudelsuppe
g Meni 1 Herzhafte Cevapcici mit hausgemachtem Tzaziki, Tomaten-Paprika-Reis und Krautsalat
.g Menii 2 Zucchini-Kartoffelauflauf mit Hartkése tberbacken an Frischkase-Krautersauce
Dessert Quarkspeise Stracciatella
Suppe Rinderbriihe mit Gemisereis
§ Meni 1 Schnippelbohneneintopf mit Rindfleisch, Gemise- und Kartoffelwirfeln
-‘é Men 2 Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfelmus
Dessert Erdbeer-Rhabarbergriitze
> Suppe Karottencremesuppe
128 Menii 1 Bayrischer Leberkéase an Bratensauce dazu Piree & Salat
§ Men 2 Schupfnudelpfanne mit Tomate, Zucchini und Paprika an einer Krauter-Béchamelsauce
SN Dessert Joghurtspeise Kirsche
Suppe Rinderbrithe mit Fadennudeln
8 Menii 1 Gebackenes Fischfilet mit Rahmspinat dazu Salzkartoffeln
E Meni 2 Spinat-Nudelpfanne mit Tomaten dazu Korniger Frischkéase-Krautersauce
Dessert Hausgemachter Schokopudding
Suppe Zucchinicremesuppe
g Menii 1 Huhnerfrikassee mit bunten Gemuse dazu Nudeln
(ancs Meni 2 Gefullte Zucchini vegetarisch an Tomaten- Gemusesauce und bunten Reis
Dessert Gotterspeise
Suppe Tomatenrahmsuppe
g Menii 1 Spanferkelrollbraten an Biersauce dazu Knddel & Gurkensalat
US) Menu 2 Sommerliche Gemusepfanne mit Pastinacken, Erbsen, Karotten und Kartoffeln

Dessert

Cremspeise Erdbeere

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' S URCHARD
R & FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W2

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
06.04.2026 - 12.04.2026

Champignonrahmsuppe

Meniu 1

Zartes Hahnchenbrustgeschnetzeltes an Senfsauce dazu Petersilienmdhren & Butterspatzle

Menu 2

Cremiges Eierraugout mit Spagel, Erbsen und Karotten dazu Kartoffeln

Dessert

Quarkspeise Rhabarber

Suppe Rinderbriihe mit Gemise und Nudeln
g Meni 1 Hausgemachtes Hackfleischkiichel an Zwiebelsauce dazu Stampf & Salat
.g Meni 2 Kartoffel-Gemise-Auflauf mit Kase Uiberbacken an Krauter-Rahmsauce
Dessert Quarkspeise Erdbeer
Suppe Gemiisecremesuppe
§ Meni 1 Bunter Kartoffeltopf mit Rauchfleisch dazu Gemusewdurfel & Schmand
-‘é Meni 2 Nudel-Gemisepfanne mit Kirschtomate und Hirtenkése an fruchtiger Tomatensauce
Dessert Schoko-Grie3flammerie
= Suppe Hlhnerbrihe mit Reis
[Z8 Menii 1 Herzhaftes Bauernomlette mit Bratkartoffeln und Speck dazu Krauterdip
§ Men 2 Uberbackene Cannelloni mit Spinatfiillung an Pestosauce, dazu Tomatensalat
SN Dessert Joghurtspeise mit Misli
Suppe Zucchinirahmsuppe
8 Menii 1 Gebratenes Schollenfilet mit hausgemachten Kartoffel- Gurkensalat
E Meni 2 Eierpfannkuchen mit Apfelfullung an Vanillesauce
Dessert Erdbeerpudding
Suppe Gemusenudelsuppe
g Meni 1 Rindfleischeintopf mit buntem Gemuse und Kartoffelwurfeln
(ancs Meni 2 Kohlrabie Rahmpfanne mit Kartoffelwirfel und Karotten
Dessert Buttermilchdessert Gartenfrucht
Suppe Klare Zwiebelsuppe
g Menii 1 Saftiger Putenrollbraten an Rahmsauce dazu buntes Gemiise & Knédel
US) Menu 2 Karotten-Sesam-Schnitzel an Petersilliensauce und Salzkartoffeln

Dessert

Bayerische Cremspeise

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' S URCHARD
R & FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W3

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
13.04.2026 - 19.04.2026

Paprikarahmsuppe

Meniu 1

Gebackener Geflugelleberkdse an Tomatensauce mit Balkangemuse und Kartoffelecken

Menu 2

Hausgemachter Kaiserschmarrn mit Apfelkompott

Dessert

Kirschkompott

Suppe Gemiusebriuhe mit Nudeln
g Meni 1 Sauce Bolognaise mit Spiralnudeln, dazu gemischter Salat mit Joghurtdressing
.g Menii 2 Kartoffel-Gemuseauflauf mit Kase Uberbacken an Paprika-Kasesauce
Dessert Quarkspeise mit Pfirsich
Suppe Gemiusesuppe
§ Meni 1 Hahnchenschnitzel an Pilzrahmsauce "Jager Art" dazu Butterspatzle
-‘é Men 2 Gebackene Tellerrosti mit frischem Grillgemuse und Krauter-Rahmsauce
Dessert Stachelbeergriitze mit Vanillesauce
= Suppe Kartoffelrahmsuppe
128 Menii 1 Deftiges Wurstgulasch mit Zwiebeln und Paprika dazu Gabelspagetti
§ Men 2 Sommerliche Gemusepfanne mit Hirtenkase dazu Fladenbrot & Krauterdip
SN Dessert Fruchtjoghurt Erdbeere-Rhabarber
Suppe Gemiserahmsuppe
8 Menii 1 Gebackenes Fischfilet an Dillsauce dazu Kartoffeln
E Meni 2 Lockeres Krauterriihrei an Rahmspinat und Kartoffelpiree
Dessert Schokoladenpudding
Suppe Pfannkuchensuppe
g Meni 1 Deftiger Erbseneintopf mit Speck, Gemise-, Kartoffelwurfeln und Bockwirstchen
(ancs Meni 2 Paprika vegetarisch geflillt an Tomatensauce dazu Butterreis
Dessert Gotterspeise
Suppe Hochzeitssuppe
g Menii 1 Bayrischer Schweinebraten mit Bratensauce dazu Knddel & Bohnensalat
US) Menu 2 Spagelgemisepfanne mit Kartoffelwirfel

Dessert

Eisbecher Erdbeere

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' S URCHARD
R & FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W4

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
20.04.2026 - 26.04.2026

Klare Brilhe mit Riebele

Meniu 1

Gebackene Hahnchenkeule an Thymiansauce mit Petersilienmoéhren und Salzkartoffeln

Menu 2

Hausgemachter Quarkauflauf mit Rosinen und Mandeln dazu ein Erdbeerragout

Dessert

Pfirsichkompott

Suppe

Blumenkohlrahmsuppe

Meniu 1

Kdnigsberger KI6Re mit Kapernsauce, Salzkartoffeln und Rote Bete Apfelsalat

Menu 2

Herzhafte Gemuselasagne an Tomatensauce dazu Blattsalat

Dessert

Quarkspeise Kirsche

Suppe

Leberspatzlesuppe

Meniu 1

Kohlrabieintopf mit Rindfleisch, Lauchstreifen, Gemiuse- und Kartoffelwirfel

Men 2 Gebratene Nudel-Gemusepfanne mit Ei an pikanter Currysauce
Dessert Reisflammerie mit Cocktailfriichten

Suppe Tomatisierte Gemisesuppe

Meni 1 Gebratenes Schweineschnitzel an Parikasauce dazu Bratkartoffeln
Men 2 Schupfnudel-Pilzpfanne an cremiger Petersilliensauce
Dessert Griechischer Joghurt mit Mandarinen

Suppe Broccolicremesuppe

Menii 1 Backfisch an Remouladensauce dazu hausgemachter Kartoffelsalat
Meni 2 Kokosmilchreis nach "Tropischer Art" mit Fruchtpiree
Dessert Heidelbeerpudding

Suppe Buchstabensuppe

Meniu 1

Hahnchengeschnetzeltes mit bunten Gemuse & Reis

Menu 2

Paprikapfanne mit Roten Linsen

Dessert

Buttermilchdessert Rhabarber

Suppe

Sellerierahmsuppe

Menu 1

Saftiger Schweinebraten mit Bratensauce dazu Gemuse & Knodel

Menu 2

Krosse Kartoffelecken mit nausgemacntem Krauterquark, dazu bunten Salat mit Ranch
Dressina

Dessert

Creme Dessert

Wir wiinschen Thnen guten Appettt’ _' BURCHARD
. FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass AIIergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W5

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
27.04.2026 - 03.05.2026

Krautercremesuppe

Meniu 1

Klassisches Hiihnerfrikassee mit Erbsen, Mohren und Pilzen an Krauterreis

Menu 2

Germknédel mit Kirschfiillung an Vanillesauce

Dessert

Exotischer Obstsalat mit Vanillecreme

Suppe Gemiusebriihe mit Gemise & Nudeln
g Menii 1 Deftige Porree-Hack-Pfanne mit Karottenstreifen in Bratensauce an Kartoffelecken
.g Meni 2 Bunter Nudel-Gemuseauflauf an tomatisierter Buttersauce
Dessert Quarkspeise Schokolade
Suppe Pfannkuchensuppe
§ Meni 1 Herzhafter Eintopf aus Wurzelgemuse mit Fleischeinlage
-‘é Meni 2 hausgemachte Késespatzle mit Rostzwiebeln dazu Salat
Dessert Panna Cotta mit Erdbeersauce
= Suppe Gemiserahmsuppe
[Z8 Menii 1 Bratwirste mit Sauerkraut dazu Salzkartoffeln
§ Men 2 Saftige Paprika-Tomatenpfanne mit Hirtenkése dazu lockerer Reis
SN Dessert Joghurtspeise mit Apfel
Suppe Curry-Rahmsuppe
8 Menii 1 Schollenfilet gebacken dazu Kroketten & Gurkensalat
E Meni 2 2 Gekochte Eier mit pikanter Senfsauce und Kartoffelplree, dazu Rote-Bete W irfel
Dessert Rote Grutze mit Vanillesauce
Suppe Rinderbrihe mit bunter Einlage
g Menii 1 Herzhafter Linseneintopf mit Bockwurstscheiben, Gemuse- und Kartoffelwirfeln
(ancs Meni 2 Kase- Lauchpfanne mit Pilzen & Kartoffelwdrfel
Dessert Gotterspeise mit Vanillesauce
Suppe Nudel-Karottensuppe
g Menii 1 Zwiebelbraten mit Senfsauce dazu Kartoffelknddel
US) Meni 2 Krosses Sellerieschnitzel mit hausgemachtem Krauterquark und Thymiankartoffeln

Dessert

Eisbecher Schokolade

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' S URCHARD
R & FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W6

JAKOBUSHOF

Suppe

UNSER SPEISENANGEBOT
04.05.2026 - 10.05.2026

Kartoffelrahmsuppe

Meniu 1

Gebratenes Hahnchenbrustfilet an Curry- Kokossauce dazu Gemiisereis

Menu 2

Milchreis klassisch mit Zimt und Zucker

Dessert

Birnenkompott

Suppe

Pilzrahmsuppe

Meniu 1

Deftige Gurken-Hack-Pfanne in herzhafter Sauce, dazu Kartoffelstampf

Menu 2

Kartoffelgratin mit Blumenkohl und Zucchini dazu Krautersauce

Dessert

Quarkspeise Heidelbeeren

Suppe

Brihe mit KI6Rchen

Meniu 1

Mexikanischer- Bohnetopf mit Rauchfleisch, Gemuse und Kartoffelwtrfel

Menu 2

Bunte Nudeln an Tomaten-Krautersauce dazu ein bunter Salat mit French Dressing

Dessert

GrieRflammerie

Suppe

Karottencremesuppe

Meniu 1

Konlgsberger Klolse an Meerrettichsauce, Rostkartoftel mit Zwiebeln, dazu Blattsalat und
Krautervinaiarette

Menu 2

Waldpilzragout in RahmsoRRe an Semmelknddel

Dessert

Griechischer Zitronenjoghurt

Suppe

Mediterrane Fischsuppe

Meniu 1

Gebackenes Dorschfilet mit Remouladensauce, dazu Kartoffelecken und Gurkensalat

Menu 2

Lockere Hefekld3e natur an Erdbeerragout

Dessert

Karamellpudding

Suppe

Leberspatzlesuppe

Meniu 1

Herzhafter Gemuseeintopf mit Rindfleisch und Kartoffelwurfel

Menu 2

Cremiger Karottenpfanne mit Kartoffeln und Apfelwtrfel

Dessert

Buttermilchdessert Birne-Vanille

Suppe

Huhnerbriihe mit Reis und Eierstich

Menu 1

Schweinerouladen an Biersauce dazu Apfelrotkraut & Spatzle

Menu 2

Ofenkartoffel mit hausgemachtem Kréauterquark, dazu Bunter Salat mit einer Senfvinaigrette

Dessert

Vanillepudding

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' .
( F (IHRER
h : ; . y T’ f W, : . g‘_} r

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM

Sommerplan 2026 W7

JAKOBUSHOF

UNSER SPEISENANGEBOT
11.05.2026 - 17.05.2026

Suppe Griel3kl63chensuppe
Meni 1 Hahnchengeschnetzeltes nach "Gyros Art" mit Tzaziki, Djuvecreis und Krautsalat
Menii 2 Quarkkeulchen mit Rosinen und stiickigem Apfelkompott
Dessert Ananaskompott
Suppe Krautercremesippchen
g Meni 1 Hausgemachter Hackbraten an Bratensauce, Erbsen-Mohrengemuse und Salzkartoffeln
.g Menii 2 Kartoffel-Gemusepfanne "Mexikanischer Art" mit knackigem Gemuise an BBQ Sauce
Dessert Quarkspeise Birne
Suppe Gemiisecremesuppe
§ Meni 1 Schweinegeschnetzeltes mit Zwiebeln dazu Butternudeln
-‘é Men 2 Grine Bandnudeln mit cremigem Tomaten- Gemuseragout
Dessert Rote Waldbeerengriitze mit Vanillesauce
= Suppe Frische cremige Erbsensuppe
128 Menii 1 Zartes Schweineschnitzel nach "Wiener Art" mit warmen Kartoffel-Specksalat
§ Ment 2 Bunte Spargel-Gemusepfanne mit Kirschtomaten an Krauter-Rahmsauce und Salzkartoffeln
&M Dessert Joghurtspeise "Bircher Art"
Suppe Eierflockensuppe
8 Meni 1 Knusprige Fischstabchen an Erbsenrahmgemise dazu Plree
E Meni 2 Saftiger Apfelstrudel mit Vanillesol3e
Dessert Puddingspeise Mokka
Suppe Broccolicremesuppe
g Ment 1 Cremiger Lauchtopf mit Hackfleisch, Pilzen & Kartoffeln
(ancs Meni 2 Nudelpfanne mit mediterranen Gemuse
Dessert Gotterspeise Waldmeister mit Vanillesauce
Suppe Leberspatzlesuppe
g Menii 1 Bayrischer Sauerbaten mit Bohmichen Knddel & Salat
US) Meni 2 Brokkoli-Nuss Knusperecke an pikanter Paprika-Kasesauce und Salzkartoffeln

Dessert

Eisbecher Vanille-Kirsch

Wir wiinschen Thnen guten Appetit! _' S URCHARD
R & FllHRER

Anderungen vorbehalten

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und AIIergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten



SENIORENPFLEGEHEIM Sommerplan 2026 W8

JAKOBUSHOF
UNSER SPEISENANGEBOT
18.05.2026 - 24.05.2026

Suppe Nudelsuppe

Meni 1 Cremiges Hahnchenragout in Rahmsauce mit Gemusestreifen auf 2erlei Reis
Menii 2 Hausgemachte Pfannkuchen mit Vanillesauce

Dessert Apfelkompott

Suppe Spinat-Rahmstippchen

Meni 1 Pikantes Rindergulasch mit Paprika, Zwiebeln und Champignon an Spiralnudeln
Menii 2 Bunter Kartoffelauflauf Giberbacken dazu Késesauce

Dessert Quarkspeise Himbeere

Suppe Blumenkohlcremesuppe

Meni 1 Spargel-Gemuseeintopf mit Fleischklol3chen und Kartoffelwirfeln

Men 2 Zucchini- M6hren- Puffer mit Krauterdip dazu Blattsalat

Dessert Grief3flammerie mit Pflaumensauce

Suppe Gemiusebrihe mit Backerbsen

Menu 1 Rustikale Bauernstilze an Remouladensauce mit Gewirzgurke, dazu Rdstkartoffel mit Zwiebeln

Men 2 Vegetarische Tortellini-Pfanne mit frischem Gemuse an Krauter-Rahmsauce
Dessert Fruchtjoghurt Erdbeer

Suppe Rote Linsensuppe

Meni 1 Heringsfilet "Hausfrauen Art" mit Kartoffeln

Meni 2 Eierragout mit buntem Gemise und Salzkartoffeln

Dessert Mandelpudding

Suppe Gemisecremesuppe

Ment 1 Herzhafter Huhnertopf mit Kicherbsen, Tomaten und W rfelkartoffeln
Meni 2 Cremige Blumkohlpfanne mit Gemuse

Dessert Buttermilchdessert Zitrone-Limette

Suppe Geflugelbriihe mit Gemusestreifen

Menii 1 Schmorbraten vom Schwein mit herzhafter Sauce dazu Gemuse & Knédel

Meni 2 Saftiger Gemusestrudel an Joghurt-Krauter-Dip, dazu ein bunter Salat mit French Dressing
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Dessert Eisbecher Furst Plckler

Wir wiinschen Thnen guten Appetit!

£

Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen entnehmen Sie bitte dem gesondertem Aushang/Speiseplanriickseite. Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten

BURCHARD
F [THRER

RAUME ZUM LEBEN

4 Anderungen vorbehalten
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